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Viré-Clessé Cuvée Spéciale
André Bonhomme
Bourgogne Frankrijk

€ 21,00

Wijngaard
Klei-kalk bodem, biologische
cultuur, 45-75 jaar oude
wijnstokken, midden of bovenkant
van de hellingen, 45 hl/ha

Kelder
manuele pluk, zachte persing,
statische voorklaring, gisting en
veroudering voor 50% op inox en
50% op gebruikte vaten
(gedurende 12 maand voor deze
cuvée)

Gastronomie
vis of wit vlees met saus

Soort Wit

Druivenras 100% Chardonnay

Bewaarperiode Nu-2028

Volume 750 ml

Beschrijving
Deze Cuvée Spéciale komt al van 45-75 jaar oude wijnstokken (de Vieilles Vignes
zijn nog oudere !!) en van prachtige kalkbodems op de hellingen van Viré Clessé.
Biologische cultuur, kleine rendementen en volrijp geplukt.  De helft inox voor de
frisheid, de helft gebruikte vaten voor de rijkheid.  Mooi evenwicht tussen fruit,
frisheid, mineraliteit en rijkheid.

Domein: André Bonhomme
Als je denkt aan de beste wijnen van de Mâconnais dan komt misschien spontaan
Saint Véran naar boven of eventueel de piepkleine Pouilly Loché en Pouilly
Vinzelles maar toch vooral Pouilly-Fuissé. Met de verschijning van Premier Crus,
een primeur in de Mâconnais, zal de aandacht nog meer naar Pouilly-Fuissé gaan.
En ons domein Guerrin bezit niet minder dan drie Premier Crus : Les Crays, Sur la
Roche en La Maréchaude ! We zitten op de eerste rij dus. Als de schappelijke
prijzen nu maar niet te snel veranderen …   Maar er blijft nog een andere Cru te
ontdekken met schitterende terroirs : Viré-Clessé.   De samensmelting van
Mâcon-Viré en Mâcon-Clessé combineert het beste van deze twee topdorpen.   De
mooie hellingen met prachtige kalkbodems zorgen voor wijnen met intensiteit en
een goede onderliggende mineraliteit. Maar wat de beste Viré-Clessé wijnen vooral
kenmerkt is een zeer smakelijke en fluwelige textuur. Héél bijzonder ook is de
aanwezigheid van botrytis : door de nabijheid van de rivier de Saône krijg je ’s
ochtends een mist in de wijngaarden die net voldoende vochtigheid geeft voor de
ontwikkeling van ‘pourriture noble’. Sommige wijnbouwers wachten bewust tot de
druiven goed aangetast zijn door botrytis om zogenaamde ‘levrouté’ (druiven met
de kleur van hazenpels) wijnen te maken die wat zoet smaken.   Deze oude traditie
werd héél recent in een wettelijk kader gegoten. Men maakt nu het onderscheid
tussen gewoon droge Viré Clessé (tot 3 g/l restsuikers), Demi-Sec (4-8 g/l…


