JANDE CLERCQ

MASTER of WINE

Soort Rood
Druivenras 100% Pinot Noir
Bewaarperiode Nu-2030
Volume 750 ml
Beschrijving

Fijne, zuivere Pinot Noir met vooral rood fruit en mooie zuren. Chambolle stijl.
Les Duresses is een prachtige premier cru wijngaard in Auxey-Duresses.

Domein: Lafouge

Auxey-Duresses ligt naast Meursault maar is een tikkeltje koeler. Wat echter
vroeger een nadeel was om de druiven mooi rijp te krijgen kan in tijden van ‘global
warming’ een voordeel worden. Op de beste Premier Crus met een mooie expositie

AUXCY-DUI'CSSCS 1°Cru LCS worden de tannines goed rijp maar de Pinot Noir blijft er in het register van rood

Duresses fruit (géén zwart fruit) zoals in Chambolle Musigny. Heel helder, fijn fruit met frisse
zuren. De onderliggende structuur maakt echter dat deze wijnen ook prima kunnen
LafOUge verouderen. Alleen moeten die mooie zuren en kwaliteitstannines ook omhuld
Bourgogne Frankrijk worden met intens, diep fruit en die concentratie ligt in handen van de wijnboer.
Pinot Noir is enorm rendementgevoelig en het werk in de wijngaard bepaalt voor
:€ 39’00 een groot deel het kwaliteitspotentieel van een wijn. Dat potentieel moet dan
natuurlijk in de kelder ook nog waargemaakt worden. Daarom mag je in de
Bourgogne nooit blind een terroir, hoe prestigieus ook, kopen zonder de
wijnbouwer te kennen. Terroir EN mens zijn onafscheidbaar.
Gilles Lafouge is zowat het prototype van de uiterst serieuze, meticuleuze wijnboer
die zijn wijngaarden met de grootste zorg bewerkt, de druiven zo zacht mogelijk
il Wijngaard behandelt en de wijnen met grote precisie en zuiverheid weet te maken en op te
250 - 300 meter hoogte, mooie voeden. Geen grote woorden maar daden. Le travail bien fait. Als de wijn veilig op
helling met zuidelijke expositie, fles is zit zijn werk er op. Trouwe klanten kopen de wijn en daarmee is de kous af.
klei-kalk met vooral kalk, 40 hl/ha Marketing nul, zelfs geen...
m Kelder

manuele pluk, volledig

ontsteeld, één week macération a
froid, 10 dagen macération aan
warmere temperaturen (tijdens de
gisting), dagelijkse
overpompingen, 10 maand
veroudering op eiken vaten (20%
nieuwe eik)

qp q Gastronomie

gevogelte met saus, wit vliees met
saus



