
2022
Terre de Feu Côtes de
Gascogne
Villa Dria
Sud Ouest Frankrijk

€ 8,50

Wijngaard
Argilo-limoneux, 70 hl/ha,  géén
kunstmeststoffen en zo weinig
mogelijk chemische sproeistoffen

Kelder
mechanisch geplukt (zeer vroeg in
de ochtend), ontsteeld, zachte
persing met pneumatische pers,
10 dagen voorklaring aan koude
temperaturen (stabulation à froid),
gisting aan koude temperatuur,
korte veroudering met de fijne
droesem op inox kuipen.

Gastronomie
aperitief, terraswijn, salades, vis
met of zonder saus

Soort Wit

Druivenras 50% Chardonnay, 50% Gros Manseng

Bewaarperiode Nu-2027

Volume 750 ml

Beschrijving
Chardonnay-Gros Manseng is géén courante combinatie maar lukt wonderwel. De
zachte textuur van de Chardonnay en het licht exotisch fruit van de Gros Manseng
vullen mekaar goed aan. In veel dunne Gascogne wijnen van hoge opbrengsten
voelen de typische Gascogne zuren scherp aan terwijl ze in een rijke, volle wijn juist
reliëf en verfrissing brengen.

Domein: Villa Dria
Lekkere, betaalbare wijnen maken is dan misschien geen kunst maar toch wel
minstens een ambacht. De één kent zijn stiel al beter dan de andere. Jean-Pierre
Drieux van Villa Dria lijkt ons iemand die heel serieus met zijn vak bezig is en zijn
uiterste best doet om zoveel mogelijk karakter in zijn bescheiden (qua prijs) wijnen
te stoppen. Duurzaamheid draagt hij hoog in het vaandel maar hoewel hij biologisch
werkt voor zijn andere gewassen (soja, granen,…) laat hij voor zijn wijngaarden de
optie open om, indien nodig, een beperkte dosis effectieve chemische sproeistoffen
te gebruiken. Biologisch als het kan, chemisch als het moet. Een nuchtere,
pragmatische man zou je zo denken. Toch niet zo nuchter als je zijn fascinatie voor
de geobiologie (aardstralen, geomagnetisme, wateraders,…) beschouwt. Daar moet
je (net als de biodynamie) in geloven maar kwaad kan het in elk geval niet.
Chardonnay-Gros Manseng (7.00 €) is géén courante combinatie maar lukt
wonderwel. De zachte textuur van de Chardonnay en het licht exotisch fruit van de
Gros Manseng vullen mekaar goed aan. In veel dunne Gascogne wijnen van hoge
opbrengsten voelen de typische Gascogne zuren scherp aan terwijl ze in een rijke,
volle wijn juist reliëf en verfrissing brengen. De techniek kan de initiële materie zo
helder mogelijk brengen maar als de druiven niets te vertellen hebben dan blijft het
een lege doos.
De mooiste verrassing van het assortiment is echter de verfijnde zoete Petit
Manseng. Gros Manseng en…


