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Soave Classico
Suavia
Veneto Italië

€ 14,90

Wijngaard
Wijngaarden gelegen in het hartje
van de Classico zone : hellingen op
250 meter hoogte. Donkere
vulkanische bodem, 50 hl/ha

Kelder
manuele pluk, ontsteeld, dan
zachte persing met pneumatische
pers, 14 dagen gisting aan
15-18°C,4 maand veroudering op
de fijne droesem in inox kuipen

Gastronomie
gerookte vis, sushi, sashimi, koude
bereiding zeevruchten

Soort Wit

Druivenras 100% Garganega

Bewaarperiode Nu-2027

Volume 750 ml

Beschrijving
Puur, zuiver, lichtvoetig en lekker. Meer moet dat niet zijn !

Domein: Suavia
De Veneto streek in het noorden van Italië staat bij de consument bekend als
producent van Soave in wit en Valpolicella in rood. Beide wijnen worden in quasi
industriële hoeveelheden aangemaakt en ook vaak met een industriële
ingesteldheid : productie, productie en nog eens productie. De belangrijkste witte
druif van de Soave is Garganega. Aan hoge opbrengsten (eerder de regel dan de
uitzondering in Soave) brengt deze druif wijn voort van een oeverloze saaiheid. 
Enkel op de betere terroirs en met beperkte opbrengsten slaagt men er in de wijnen
diepte en intensiteit mee te geven. Maar zelfs op zijn best kan Garganega
bezwaarlijk exuberant genoemd worden ; wat citrusfruit,amandel, bloemige toetsen
en soms een beetje mineraliteit. 
Een goede scheut Chardonnay (toegelaten tot maximum 30 %) of een flinke dosis
nieuwe eik kan natuurlijk de smaak opvijzelen maar wel ten koste van de typiciteit.
Géén toeters of bellen dus, géén tromgeroffel ; de beste Soave wijnen komen op
kousenvoeten, schuchter bijna, onze smaakpapillen tegemoet. Maar als snel
ontdekken we achter de bescheiden façade een warme persoonlijkheid, een
discrete klasse en een ontwapenende eenvoud die ons buitengewoon kan bekoren.
Een uitstekende Soave stelt zich als geen andere witte wijn volledig ten dienste van
het gerecht; altijd ondersteunend, nooit opdringerig.
De vier zussen Tessari maken enkele van de allerbeste Soave wijnen. Naast een
klassieke en bijzonder gastronomische Soave Classico staan ze vooral bekend
omwille van de wonderlijke ‘cru’  ‘Monte Carbonare’.


