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Rivesaltes Ambré Hors d´Age
50 cl
Lafage
Roussillon Frankrijk

€ 13,90

Wijngaard
´Terroir de galets roulés` dichtbij
de kust, 13 hl/ha, 40 jaar oude
wijnstokken, druiven geplukt rond
17.5 % vol. potentiële alcohol

Kelder
de druiven worden getriëerd bij
aankomst in de kelder, persing,
gisting, stopzetten van gisting
door toevoeging van alcohol,
veroudering op oude barriques,
assemblage van verschillende
jaren, gemiddelde leeftijd rond de
10 jaar oud

Gastronomie
meditatiewijn schimmelkazen,
desserts op basis van gedroogd
fruit, koffie, chocolade,amandel

Soort Versterkte wijn

Druivenras 80% Grenache Gris, 20% Grenache Blanc

Bewaarperiode Nu-2050

Volume 500 ml

Beschrijving
Met de Grenache druif kun je niet alleen prachtige rode (Grenache Noir) of witte
wijnen (Grenache Blanc & Grenache Gris) maken maar ook uitstekende ‘vin doux
naturel’. Bij een ‘vin doux naturel’ wordt (zoals bij Port) de gisting op een bepaald
moment gestopt door toevoeging van alcohol en er blijft dan een pak natuurlijke
restsuikers over. Banyuls en Maury genieten van de grootste reputatie maar de
beste prijs/kwaliteit verhouding vinden we ongetwijfeld onder de minder bekende
(of vergeten) Rivesaltes wijnen. In vele kelders in de Roussillon liggen wel enkele
vaten oude Rivesaltes uit het geboortejaar van een kind of kleinkind. Of een
verdoken kelderschat die wacht op de juiste klant die deze ouderwetse juweeltjes
naar waarde weet te schatten.   Met de Grenache Noir maakt men ofwel een
jeugdige, zeer fruitige Rivesaltes Grenat (zoals een Vintage in Maury) of een op
vaten gerijpte versie Rivesaltes Tuilé. Met de Grenache Blanc en/of Grenache Gris
maakt men een zoete witte wijn die door veroudering op vaten een mooie
amberkleur krijgt : de Rivesaltes Ambré. De vermelding Hors d’Age verdien je al na
vijf jaar vatlagering maar de beste rijpen vaak meer dan 10 jaar om zo een
geweldige complexiteit en diepte op te bouwen.  De Rivesaltes Ambré Hors d’Age
van het domein Lafage komt van een mooie terroir van ‘galets roulés’ nabij de kust.
De veertig jaar oude wijnstokken van Grenache Gris (80%) en Grenache Blanc…

Domein: Lafage
Terroir of techniek. Mens of natuur. Dat zijn schoolvoorbeelden van wat men een
vals dilemma noemt : alsof je moet kiezen tussen twee uitersten. De werkelijkheid is
altijd veel complexer. De populaire wijnen van Lafage worden weleens omschreven
als technische wijnen of commerciële wijnen. Alsof er iets verdacht is aan wijnen die
veel mensen lekker vinden en graag kopen. Omgekeerd zijn zeldzaamheid, dure
prijzen of excentriciteit absoluut geen garantie voor drinkplezier. En is dat
uiteindelijk niet de functie van wijn : eenvoudig drinkplezier of complex drinkplezier,
om het even, zolang het maar drinkplezier is. Zin om een tweede glas te drinken, en
een derde, tot de fles leeg is voor het je goed en wel beseft. We proeven
tegenwoordig vaak dure, exclusieve wijnen, ‘instagram darlings’, de nieuwste hypes,
met grove fouten die ons al na enkele slokken doen afhaken. Zo hebben we
absoluut niets tegen uitstekende natuurlijke wijnen maar als je wil koorddansen
zonder vangnet moet je extra getalenteerd en dubbel voorzichtig zijn. Door de
natuur zijn gang te laten gaan kunnen fouten sluipen in de wijn die paradoxaal
genoeg de expressie van de druif of de terroir vertroebelen in plaats van
verhelderen. Vroeger herhaalden we graag de boutade van jonge wijnbouwers dat
ze alles wat ze in de wijnschool hadden geleerd moesten afleren om boeiende wijn
te maken. Nu moeten we soms op onze tanden bijten om niet te zeggen dat ze
beter eerst zouden leren om wijnen zonder…


