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Botonero Nebbiolo
Mamete Prevostini
Lombardije Italië

€ 16,90

Wijngaard
Wijngaarden tussen 300-400
meter, zuidelijke expositie,
zandbodem, 50 hl/ha

Kelder
Manuele pluk begin oktober,
volledig ontsteeld, slechts 6 dagen
macération met dagelijke
overpompingen, 6 maand op inox
kuipen

Gastronomie
gevogelte, wit vlees, kan ook bij
vis

Soort Rood

Druivenras 100% Nebbiolo

Bewaarperiode Nu-2030

Volume 750 ml

Beschrijving
Een 100% Nebbiolo (of Chiavennasca zoals men die daar noemt) van
terrassenwijngaarden in de Alpen (Lombardije streek) op een boogscheut van
Zwitserland. Voor de Botonero kiest men de wat lager gelegen wijngaarden
(300-400 meter) die nog niet zo steil zijn en waar men nog met een kleine tractor
kan werken.  Een korte macération van 6 dagen geeft een Nebbiolo met verrassend
zachte, bijna niet merkbare tannines.  Aroma's en elegantie domineren deze
verleidelijke wijn die slechts enkele maanden op inox werd opgevoed om fruit en
frisheid te bewaren. 

Domein: Mamete Prevostini
Nebbiolo kennen we natuurlijk vooral van de Piemonte streek.  Maar ook in het
noorden van Lombardije, op de grens met Zwitserland, vind je heel boeiende
Nebbiolo wijnen.  Het lijkt op het eerste zicht geen goed idee om de laat rijpende
druif (die in de Piemonte streek soms al met moeite volrijp wordt) dan nog eens
noordelijker en op grote hoogte (in de Alpen) aan te planten.  Raar genoeg geniet
deze regio van veel zonnige dagen en de wijngaarden op steile terrassen en
zuidelijke flanken vangen veel zon.  

‘Viticoltura eroica’ of heroïsche wijnbouw is niet overdreven als je de extreme
terrassen ziet waarop de Nebbiolo groeit.  Omdat beelden soms meer zeggen dan
woorden loont het de moeite het volgende filmpje eens te bekijken :
https://www.youtube.com/watch?v=E3oCqg1Tww4  .  De Nebbiolo druif die men
lokaal ‘Chiavennasca’ noemt kan net als in Barolo krachtig en machtig gemaakt
worden maar verrassend genoeg kun je ook in deze regio heel verfijnde, elegante en
bedwelmend aromatische stijlen vinden.   En dat boeit ons ten zeerste want
Nebbiolo heeft op kleurpigment na véél van alles :  alcohol, zuren en tannines.  De
beste wijnen hebben dan ook vaak tijd nodig om te versmelten en zacht te worden. 
Maar in die rijpingscurve gebeurt het wel eens dat het fruit al opgeeft nog voor de
tannines waarlijk zacht worden en dan is eigenlijk al dat wachten voor niets geweest
want er blijft een drogende uitgeleefde wijn achter.   Het kan soms van ‘te jong…


